DAMIANZ MENU

2- gangen Damianz menu - 39,50 (© BINNEN 60 MIN*

Heilbot 111 Entrecote

3- gangen Damianz menu < 49,50 @ emnen 90 mine

Heilbot 111 Entrecéte 111 Lychee

4- gangen Damianz menu -« 59.50

Heilbot 111 Kwartel 111 Entrecote 111 Lychee

5- gangen Damianz menu -+ 69,50

Heilbot 111 Oester 111 Kwartel 111 Entrecote 111 Lychee

CHEF’S MENU

2- gangen Chef’s menu « 49,50 ® sinnen 6o vin-

Makreel 111 Duif

3- gangen Chef’s menu « 59,50 ® einen g0 vin*

Makreel 111 Duif 111 Aardbei

4- gangen Chef’s menu -+ 69,50

Makreel 111 Langoustine 111 Duif 111 Aardbei

5- gangen Chef’s menu - 79,50

Oester 111 Makreel 111 Langoustine 111 Duif 111 Aardbei

6- gangen Chef’s menu -« 89,50

Oester 111 Makreel 111 Langoustine 111 Coquille 11 Duif 111 Aardbei

EXTRA’S

BINNEN 60
OF 90 MINUTEN

Indien gewenst kan het twee-
of driegangen menu binnen 60
en 90 minuten bereid worden.
Dit dient wel van te voren te
worden aangegeven.

e,

Oesters Kaviaar - 18,

............................................................................ Liefhebber van kaviaar? U kunt naar wens kaviaar toevoegen

aan een gerecht naar keuze.

Fine-Claires ¢ 3,25

Gillardeau ¢ 4,50

Supplement kaas - 7,50

Indien u liever verschillende kazen wenst in plaats van het dessert,

geldt er een supplement van € 7,50.

Vraag onze bedieningsmedewerkers naar

de verschillende bereidingsmogelijkheden. Assortiment kazen

Het menu is uit te breiden met een assortiment van diverse kazen & € 18,50.

Ala carte - Uiteraard zijn alle gerechten ook a la carte te bestellen.



DAMIANZ
MENU

Heilbot
Witte asperges |1l Kwartelei |11 Peterselie 111 Eidooier
25,-

Oester
Kokkels 111 Aardappel 111 Laos 111 Citroentijm

Voor een supplement van 10 euro per persoon, kunt u 5 gram kaviaar toevoegen aan dit gerecht.

28,-

Kwartel
Colonata spek 111 Koolrabi 111 Foie Royal 111 Zwarte knoflook
27,-

Runder Entrecote
Witte asperges |11 Sjalot 111 Bloemkool 111 Madeira
38,50

Lychee
Kokos 111 Honing 111 Groene thee
15,-

Mocht u vragen hebben met betrekking tot allergenen, vraag een van onze medewerkers. Al onze menu’s zijn uitsluitend per
tafel te bestellen. Mocht u van volgorde willen wisselen dan is dit mogelijk. Hiervoor berekenen wij een supplement.



CHEF’S
MENU

Oester
Tauge 111 Ponzu 11l Pandan 111 Gepofte granen
28,-

Kaviaar
Rundvlees 11l Mierikswortel 11l Desem
32,-

Makreel
Foie Royal |11 Vadouvan 111 Witte druif 111 Sherry
27,-

Langoustine
Buikspek 111 Wortel 111 Szechuan
36,-

Coquille
Artisjok 111 Miso 111 XO 111 Dashi
29,-

Duif
Witlof 11l Mango 111 Groene asperges |1l Kummel
38,50

Aardbel
Yoghurt 111 Basilicum 111 Ras el hanout
15,-
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