
WELKOM 
 

 

Damianz bevindt zich op een plek met geschiedenis. 

In een ruimte met een verleden van gesloten deuren, 

staat nu een team dat openheid ademt. Waar ooit werd 

bewaard en afgesloten, wordt nu ontvangen en gedeeld. 

 

U wordt welkom geheten door maître-sommelier 

David Manders en zijn team. In de keuken, werken 

chef Jeroen van Gansewinkel en zijn brigade aan 

gerechten waarin uitersten samenkomen. Bediening en 

keuken werken nauw samen aan één verhaal op het bord. 

 

Land en zee ontmoeten elkaar. 

Ver weg en dichtbij vinden balans. 

Klassiekers keren terug, 

signaturen krijgen de ruimte. 

 

Alles komt samen in één menu, 

gemaakt om van te genieten zonder haast. 

Voor wie aanschuift, even wil ontsnappen 

en zich tussen tralies, thuis voelt. 

 

Damianz is onderdeel van een Green Key 

Goud-gecertificeerd hotel. Vanuit die gedachte bieden 

wij, naast het menu, ook een vegetarische variant aan. 



CREATIONS 

BY JEROEN VAN GANSEW INKEL 

Zalm
 

a

 
Huisgerookt Avocado Yuzu Lavas 

 
 

Persian Caviar x Damianz
 

a

 
Tartaar van coquille Roomkaas Citroentijm 

 
 

 

Oester ‘Signatuur’
 

a

 
Passievrucht Gerookte bloemkool  Dille 

 

 

 

Zeeduivel Saltimbocca 
 

a

 
Koolrabi Safraan  Bisque 

 

 
 

Twee bereidingen van Eend 
 

a

 
Linzen Verse zwarte truffel  Cepes 

 
 

Kalfszwezerik & Langoustine
 

a

 
Peulvruchten Groene asperge  Truffelbouillon  

 

 
 

Bresse Duif 
 

a

 
Groene kool Quinoa Kersen 5 Spice 

 
 

Aardbei
 

a

 
Hibiscus Basilicum Vanille 

 

 



EXTRA’S  

Kaviaar  •  28,50  Per 10 gram te bestellen 

Persian Caviar geserveerd met blini’s en zure room.             

Daarnaast kunnen wij 10 gram aan een gerecht naar keuze 

toevoegen voor 25 euro. 

Supplement kaas •  12,50  5 Kazen 17,50 7 Kazen 

Indien u liever een assortiment kazen wenst in plaats van het 

dessert. Hierbij serveren wij verschillende bijpassende garnituren. 

Assortiment kazen •  27,50  5 Kazen   32,50  7 Kazen 

Ben je fan van kaas? Het menu is uit te breiden met een assortiment 

van diverse kazen. Hierbij serveren wij verschillende bijpassende 

garnituren. 

Oesters •  6,- Naturel  7,50 Chefs wijze  

Vraag onze bedieningsmedewerkers naar de verschillende 

bereidingsmogelijkheden.  

ALLERGENEN 

Mochten eventuele dieetwensen of allergieën voor aankomst niet bij ons bekend zijn, dan rekenen wij een 

supplement van €20,- voor de aanpassingen aan het menu. Vraag een van onze medewerkers naar onze 

allergenen kaart.  

SAMEN STAAN WIJ STERK 

Bij Damianz streven wij naar verfijning en aandacht in ieder detail. Van keuken tot bediening, alles en iedereen 

werkt samen aan één gemeenschappelijk doel: het verzorgen van een onvergetelijke beleving. 

Daarom vinden wij dat ons team de waardering verdient die het verdient. Damianz kan namelijk niet zonder hen: 

 

Jeroen, Stan, Tim, Jaap, Jean  

David, Nynke, Wessel, Cateau, Bibi, Femke, Jim, Tristan, Lisa, Daniëla  

4 CREATIONS  €   85  

5 CREATIONS    €   95 

6 CREATIONS   € 108 

7 CREATIONS  € 118 

8 CREATIONS     € 128 

 


